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Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

Virosat de raim negre Cabernet Sauvignon, separat de la polpa, per tal de despendre’l
del color en el moment assenyalat. Segueix una fermentacié de 17°C a 19°C. Una vegada
s'estabilitza, es procedeix a I'embotellat al voltant del mes de febrer.

Vino rosado de uva tinta Cabernet Sauvignon, separado de la pulpa, con el fin de
conseguir el color rosdceo en el momento preciso. Sigue una fermentacién de 17°C a
19°C. Una vez se estabiliza, se procede al embotellado alrededor del mes de febrero.

Young Rosé Cabernet Sauvignon aromatic wine with a rosed colour and an aromatic

taste. Its fruity taste can be associated to strawberries and raspberries. Fermentated at
17°C-19°C in steel tanks. Mainly bottled in February.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

Color grosella brillant, ofereix aromes de bona intensitat, nets i molt fruitosos, amb
records a fruites vermelles. Es equilibrat, sec, on hi preval el seu fresc gust afruitat. Ben
estructurat amb arrodonida acidesa i molta personalitat. Un vi amb final alegre que
omple la boca.

Color grosella brillante, ofrece aromas de buena intensidad, limpios y muy afrutados, con
recuerdos a frutas rojas. Es equilibrado, seco, donde prevalece su fresco sabor afrutado.
Bien estructurado con redondeada acidez y mucha personalidad. Un vino con final alegre
que llena la boca.

Cherry bright colour wine with red fruits taste and a long intense taste in mouth.
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Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

Vinegre de la varietat Cabernet Sauvignon veremat amb la maxima maduracio, seguint
el procés de desrapat abans de la maceracio. Després del procés de filtracio es passa a
barriques de roure america durant 12 mesos, la resta en botella. Posseeix una abundant
pigmentacio.

Vino tinto de la variedad Cabernet Sauvignon vendimiado con la maxima maduracién,
siguiendo el proceso de despalillado antes de la maceracion. Después del proceso de
filtracion se pasa a barricas de roble americano durante 12 meses, el resto en botella.
Posee una abundante pigmentacién.

Red cabernet grape wine with a wood breeding process in oak barrels during a lot of
months depending of the harvest and the year. Minimum 12 months.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

Color mora-cirera. Ofereix intensos aromes primaris de la varietat. Es ple i gras amb
un punt d'acidesa que li donara la longevitat, tanins madurs molt presents i pas per
boca intens molt agradable. Un vi amb un final molt llarg i persistent fruit d'una bona
estructura i bona evolucié en botella.

Color mora-cereza. Ofrece intensos aromas primarios de la variedad. Se pleno y graso con
un punto de acidez que le dard la longevidad, taninos maduros muy presentes y paso
por boca intenso muy agradable. Un vino con un final muy largo y persistente fruto de
una buena estructura y buena evolucién en botella.

Cherry aromatic colour full of taste red wine and with a long breeding oak taste and full
of toasted fruits.

Grau alcoholic o
Grado alcohdlico 1 4Io

Alcoholic degree

Temperatura ideal 1 4_1 60c

Temperatura ideal
Ideal serve temperature

Conservacio 14_1 SOC

Conservacion

Conservation Ampolles horitzontals
Botellas horzontales
Horizontal bottles
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Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

Cava de producci6 limitada. Fet amb un “coupage” de les varietats parellada i macabeu
i un 50% de xarel-lo que li donara el seu especial caracter i aroma. Conté chardonnay en
un 10% que li proporciona un aroma final molt peculiar.

Cava de produccion limitada. Hecho con un “coupage” de las variedades parellada
y macabeo y un 50% de xarel-lo que le dard su especial cardcter y aroma. Contiene
chardonnay en un 10% que le proporciona un aroma final muy peculiar.

Limited edition production cava. Made with parellada, xarel-lo and macabeu grapes.

It has 10% chardonnay grape must that gives a special and aromatic taste. Breeding in
cellar 48 months.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

Color groc palla molt brillant, amb una bombolla molt fina i persistent que forma una
perfecta corona en superficie. Aromes molt fins, fruit de la llarga crianca en botella, on
destaca un fons de roure. Sec, amb molt de cos, amb equilibrat pas per boca i una franca
persistencia al tast. Un cava amb gran personalitat i magnifica crianga que proporciona
aromes molt subtils i delicats.

Color amarillo pajizo muy brillante, con una burbuja muy fina y persistente que forma
una perfecta corona en superficie. Aromas muy finos, fruto de la larga crianza en botella,
donde destaca un fondo de roble. Seco, con mucho cuerpo, con equilibrado paso por
bocay una franca persistencia a la cata. Un cava con gran personalidad y magnifica
crianza que proporciona aromas muy sutiles y delicados.

Yellow bright colour cava with fine bubbles and a right surface on the top. Long
breeding aromas and wood taste at the end. Dry, very good and full of flavours.

Grau alcoholic o
Grado alcohdlico 1 115

Alcoholic degree

Temperatura ideal 4_6°c
Temperatura ideal
Ideal serve temperature

Ampolles verticals,

Conservacié amb lloc fresc i humit.
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Conservacion Botellas verticales,
Conservation en lugar fresco y humedo.
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Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

Elaborat amb un “coupage” de les varietats majoritariament xarel-lo i parellada i una mica
de macabeu. Cava brut natural en tota la seva existéncia.

Elaborado con un «coupage» de las variedades mayoritariamente xarel-lo y parellada y
algo de macabeo. Cava bruto natural en toda su existencia.

Mixed xarel-lo and parellada coupage with few macabeu grapes Natural Brut Cava
without sugar and full of flavours. Breeding in cellar 48 months.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

Color groc palla brillant, amb bombolla petita i persistent, amb bonica corona a la
superficie.

Amb delicats i potents aromes on destaquen tocs madurs i torrats. Elegant paladar i
magnific final amb gust a crianga i via retronasal llarga i molt agradable. Una cava sec de
crianca i elegant, amb final persistent.

Color amarillo pajizo brillante, con burbuja pequena y persistente, con hermosa corona
en la superficie.

Con delicados y potentes aromas donde destacan toques maduros y tostados. Elegante
paladar y magnifico final con sabor a crianza y via retronasal larga y muy agradable. Una
cava seco de crianza y elegante, con final persistente.

Bright yellow colour cava with fine and little bubbles and a right surface at the top.
Dry cava full of flavours and aromas .Long breeding tastes and fine bubbles inside.

e . Grau aIcohoI[c. 1 1 50
ARGELAGA Grado alcohdlico s
e Alcoholic degree
. Temperatura ideal 4-6°C
Temperatura ideal
Ideal serve temperature
Ampolles verticals,
Conservacio amb lloc fresc i humit.
- Conservacion Botellas verticales,

Conservation en lugar fresco y humedo.
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Cava Sxera Brur 720

Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

Cava de llarga crianga. 36 mesos a les nostres caves. Elaborat amb un “coupage
excellent” de les varietats parellada, macabeu i xarel-lo tipic de la zona.

Cava de larga crianza. 36 meses en nuestras cavas. Elaborado con un “coupage
excelente” de las variedades parellada, macabeo y xarel-lo-lo tipico de la zona.

Long breeding cava with an excellent macabeu, xarel-lo and parellada coupage .
Breeding in cellar 36 months.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

Color groc palla, amb bombolla fina i intensa. Ofereix aromes de bona intensitat amb
marcats tocs de la crianga, on es destaquen matisos de llevats i un fons a fruits secs, fruit
de una bona reduccié en botella. Es un cava sec i equilibrat, ample, amb cos, amb una
notable finura i un bon equilibri entre tots els seus components.

Color amarillo pajizo, con burbuja fina e intensa. Ofrece aromas de buena intensidad
con marcados toques de la crianza, donde se destacan matices de levaduras y un fondo
a frutos secos, fruto de una buena reduccién en botella. Es un cava seco y equilibrado,
amplio, con cuerpo, con una notable finura y un buen equilibrio entre todos sus
componentes.

Yellow bright colour cava with fine bubbles and yeast equilibrated breeding notes.

- Grau alcoholic o

: Grado alcohdlico 1 115
Alcoholic degree
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- Temperatura ideal 4 6 c

OMAGOS™ | |
TORNE_&& S Ak el TN

Ideal serve temperature

CAVA | Conservacion Botellas verticales,

T | i en lugar fresco y himedo.
% EXTRA BRUT | Conservation ‘_@‘ > |
S78-B Jertical Vottles, fresh and

L
S ELABORADOR MASIA ROMAGOSA 3

ANT MARTI SARROCA - ALT PENEDES
ESPANYA - pRoODUCT OF SPAIN

WINEInMODERATION.eu

Art de Vivre

Cavas Romagosa Torné
08731 (Serra de Baix) Sant Marti Sarroca - Alt Penedés -Barcelona
info@romagosatorné.com - Tel. +34 93 899 13 53




Método Tradicional

Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

de la zona ideal per a totes les ocasions. Cava jove i afruitat amb cos.

flavour at the end. Breeding 24 months. Young and fruity cava.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

Cava elaborat amb un “coupage” de les varietats xarel-lo, parellada i macabeu.Cava tipic

Cava elaborado con un «coupage» de las variedades Xarel.lo, Parellada y Macabeu. Cava
tipico de la zona ideal para todas las ocasiones. Cava joven y afrutado con cuerpo.

Xarel-lo, Parellada and Macabeu coupage cava. Fine and right taste full of aromas and dry

entrada suau i final persistent.

aromas frutales, con entrada suave y final persistente.

Grau alcoholic o
Grado alcohdlico 1 115

Alcoholic degree

Temperatura ideal 4_60c

Temperatura ideal
Ideal serve temperature

Ampolles verticals,

Conservacié amb lloc fresc i humit.

Conservacion Botellas verticales,
Conservation en lugar fresco y humedo.
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Color groc brillant, amb una bombolla elegant fina i persistent. Amb aromes de bona
intensitat i fins aromes fruitals. Fresc i equilibrat en boca, amb un agradable toc acid i
un final net, amb records de bona crianca. Un cava amb excel-lents aromes fruitals, amb

Color amarillo brillante, con una burbuja elegante fina y persistente. Con aromas de
buena intensidad y hasta aromas frutales. Fresco y equilibrado en boca, con un agradable
toque &cido y un final limpio, con recuerdos de buena crianza. Un cava con excelentes

Yellow bright colour cava with aromatic fruity taste . Fresh and equilibrated mouth taste.
Fine and little bubbles with a right surface on the top. Breeding of 24 months.

place




Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

xarel-lo i parellada. Conté sucre afegit en el moment del desgorjament.

sweet taste . Breeding of 18 months.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

Cava jove elaborat amb un “coupage” de les varietats classiques del Penedés: macabeu,
Cava joven elaborado con un “coupage” de las variedades clésicas del Penedes:
macabeo, xarel-lo y parellada. Contiene azlcar afadido en el momento del deguelle.

Young macabeu, xarel-lo and parellada coupage elaboration cava with sugar
additionned at the end of the bottled process.Fresh and fruity, full of kind aromas and

entrada molt suau, fresc i afruitat.

paladar dulce, entrada muy suave, fresco y afrutado.

end.
_ Grau alcoholic o
- Grado alcohdlico 1 115
Alcoholic degree
CAVA _ Temperatura ideal o
AnTom - Temperatura ideal 4-6 c

Ideal serve temperature

Ampolles verticals,
Conservacié amb lloc fresc i humit.
Conservacion Botellas verticales,
Conservation en lugar fresco y humedo.
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Color groc palla, bombolla fina i abundant. Desprén nets aromes de fruita fresca, ben
integrats amb un carbonic que potencia I'equilibri dels seus aromes. De paladar dolg,

Color amarillo pajizo, burbuja fina y abundante. Desprende limpios aromas de fruta
fresca, bien integrados con un carboénico que potencia el equilibrio de sus aromas. De

Yellow fine colour and fresh fruity aromas cava with an aromatic and sweet final taste

place




flavor end.
. Grau alcoholic 1 1 50
- Grado alcohdlico ’
Alcoholic degree
o Temperatura ideal 4-6°C
Temperatura ideal
Ideal serve temperature
Ampolles verticals,
_ Conservacio amb lloc fresc i humit.
Ek‘u»a'yﬁﬁ’ﬁﬁﬂfﬂ,,..m\mﬂ;]ﬁ;j - Conservacion Botellas verticales, /
o o Conservation en lugar fiescoy himedo,
Vertical Vottles, fresh and wet plac

Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

Cava Brut rosat monovarietal de raim Pinot Noir, brut, especial i

categoria como cava rosado bruto. 100% Pinot noir.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

afruitat. Unic en la seva categoria com a cava rosat brut. 100% Pinot noir.

Cava Brut rosado monovariedad de uva Pinot Noir, Bruto, especial y afrutado. Unico en su

Pinot noir rosé brut cava, special and fruity. As a rosé brut cava, it's extraordinary
meravellous with fine bubbles as a rest-breeding cava. 100% Pinot noir.

De color cirera i molt lluminés. Presenta aromes profunds a fruites
vermelles madures i té un lleuger final fresc.

De bombolla elegant, té una excel-lent corona d’escuma blanca
brillant que equilibra la seva presentacid.

componentes.
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Color amarillo pajizo, con burbuja fina e intensa. Ofrece aromas de buena intensidad
con marcados toques de la crianza, donde se destacan matices de levaduras y un fondo
a frutos secos, fruto de una buena reduccién en botella. Es un cava seco y equilibrado,
amplio, con cuerpo, con una notable finura y un buen equilibrio entre todos sus

Cherry colour and full of brightness cava. Red matured fruits taste and with a final fresh




Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

Vi blanc especial que combina el raim 50% chardonnay i 50% xarel-lo, tipic del Penedes,
sempre en la proporcié adient segons la collita i I'any. Només s'utilitza el vi flor fruit de la
primera premsada.

Vino blanco especial que combina la uva 50% Chardonnay y 50% xarel-lo, tipico del
Penedés, siempre en la proporcion adecuada segun la cosechay el afo. Sélo se utiliza el
vino flor fruto de la primera prensada.

Special white typical Penedés 50% chardonnay and 50% xarel-lo grapes wine,,

According to the harvest and the year the mix is different. Only the flower must is used
from the first pressed.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

Color groc pallid, amb aromes fruitals propis de les seves varietats combinades a
la perfeccio. Els excellents aromes del xarel-lo es combinen amb la persisténcia del
chardonnay, conjugant els genuins sabors post-gust.

Color amarillo palido, con aromas frutales propios de sus variedades combinadas a

la perfeccion. Los excelentes aromas del xarel-lo se combinan con la persistencia del
chardonnay, conjugando los genuinos sabores postgusto.
Pale yellow colour, with fruity varieties aromas perfectly mixed. The xarel-lo excellent
aromas combine with the persistence of chardonnay, ending with genuine after-taste
flavors.
*ry .
o N Grau alcoholic 1 2 50
Grado alcohdlico 7
RAVE N I S SA Alcoholic degree
_ Temperatura ideal 6_8oc
erviana blanca Temperatura ideal
= Ideal serve temperature
Ampolles horitzontals
Flora del Penedis _ Conservacio amb lloc fresc i humit.
| o Conservacion Botellas horzontales,
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Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

Vinegre de les varietats de raim negre merlot i cabernet sauvignon. Combinacio ideal
per tal d'aconseguir un equilibri d'aromes i color.

Vino tinto de las variedades de uva tinta Merlot y Cabernet Sauvignon. Combinacién
ideal, para lograr un equilibrio de aromas y color.

Red ecological grapes wine variety. Right colour and taste mix.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

De color cirera i intensitat mitjana amb un retoc a teula. Aromes a compota de fruites i
sabords a la boca. Glicéric i amb tanins ben madurs que li proporcionen el seu color tan
caracteristic.

De color cereza y intensidad media con un retoque a teja. Aromas a compota de frutas
y sabroso en la boca. Glicérico y con taninos bien maduros que le proporcionan su color
tan caracteristico.

Cherry colour with medium wood taste. Fruit and aromatic taste full of gliceric and
madurated flavors.

Grau alcoholic 1 30

Grado alcohdlico
Alcoholic degree

Temperatura ideal 14_1 50(

Temperatura ideal
Ideal serve temperature

08731 (Serra de Baix) Sant Marti Sarroca - Alt Penedés -Barcelona
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Conservacio 14_1 50c

Conservacion

Conservation Ampolles horitzontals
Botellas horzontales
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GINESTA

herba de ballester

Caracteristiques - Caracteristicas - Characteristics

ecologic.

su origen ecoldgico.

ecological origin.

Nota de Cata - Nota de Cata - Tasting Note

Cava natural i elegant. Es fruitds i fresc en boca, ben integrat amb un agradable toc acid
que el fa ser molt personal i equilibrat en els seus aromes, essencia tipica del seu origen

Cava natural y elegante. Es frutoso y fresco en boca, bien integrado con un agradable
toque &cido que le hace ser muy personal y equilibrado en sus aromas, esencia tipica de

Natural and excellent cava. It ~ s fruity and fresh in mouth, well mixed with a pleasant
acid touch that makes it very full and balanced in its aromas, a typical essence of its

la superficie.

corona en la superficie.

crown on the surface.

Alcoholic degree

Temperatura ideal
Temperatura ideal
Ideal serve temperature

Conservacio
Conservacion
Conservation
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Grau alcoholic o
Grado alcohdlico 1 115

4-6°C

Ampolles verticals,
amb lloc fresc i humit.

Botellas verticales,
en lugar fresco y humedo.
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Color brillante y cristalino. Presenta una burbuja fina y elegante con una excelente

Bright and crystalline colour. It features a fine and elegant bubble with an excellent

Color brillant i cristal-li. Presenta una bombolla fina i elegant amb una excel-lent corona a
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