
Romagosa Torné

Vi blanc especial que combina el raïm 50% chardonnay i 50% xarel·lo, típic del Penedès, 
sempre en la proporció adient segons la collita i l’any. Només s’utilitza el vi flor fruit de la 
primera premsada.

Vino blanco especial que combina la uva 50% Chardonnay y 50% xarel·lo, típico del 
Penedès, siempre en la proporción adecuada según la cosecha y el año. Sólo se utiliza el 
vino flor fruto de la primera prensada.

Special white typical Penedès 50% chardonnay and 50% xarel-lo grapes  wine , 
According to the harvest and the year the mix is different. Only the flower must is used 
from the first pressed.

Color groc pàl·lid, amb aromes fruitals propis de les seves varietats combinades a 
la perfecció. Els excel·lents aromes del xarel·lo es combinen amb la persistència del 
chardonnay, conjugant els genuïns sabors post-gust.

Color amarillo pálido, con aromas frutales propios de sus variedades combinadas a 
la perfección. Los excelentes aromas del xarel·lo se combinan con la persistencia del 
chardonnay, conjugando los genuinos sabores postgusto.

Pale yellow colour, with fruity varieties aromas perfectly mixed. The xarel·lo excellent 
aromas  combine with the persistence of chardonnay, ending with genuine after-taste 
flavors.
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Nota de Cata · Nota de Cata · Tasting Note

12,5ºGrau alcoholic
Grado alcohólico
Alcoholic degree

6-8ºCTemperatura ideal
Temperatura ideal
Ideal serve temperature

Ampolles horitzontals
amb lloc fresc i humit.

Botellas horzontales,
en lugar fresco y húmedo.

Horizontal Vottles, 
fresh and wet place.

Vi Blanc Ecològic Ravenissa
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