Semi-sec

Caracteristiques
Cava jove elaborat amb un "coupage" de les varietats classiques del Penedés:
Macabeu, Xarel-lo i Parellada.

Nota de cata

Color groc palla, bombolla fina i abundant. Desprén nets aromes de fruita
fresca, ben integrats amb un carbonic que potencia I'equilibri dels seus
aromes. De paladar dolg, entrada molt suau, fresc i afruitat.

Grau alcoholic: 11,5°
Temperatura ideal: 4°C-6°C

Caracteristicas
Cava joven elaborado con el "coupage" de las variedades clasicas del Penedés. Xarel-lo, Macabeo y
Parellada donde haré la segunda fermentacion en la profundidad de nuestras cavas.

Nota de cata

Color amarillo paja y burbuja fina y abundante. Posee unos aromas limpios de fruta fresca bien
integrados y con un gas carbénico que potencia el equilibrio de sus aromas. De paladar dulce,
entrada suave, fresco y afrutado. Un cava goloso con un punto exacto de dulzura.

Grado alcohdlico: 11,5°
Temperatura ideal: 4°C-6°C

Characteristics
Young cava elaborated with the "coupage" of the Penedés classic varieties of wine: xarel-lo,
macabeu and parellada.

Tasting

Yellow intense color and thin - abundant bubbles. Fruited with clean aromas and a carbonic gas
that gives it the equilibrium of its aromas. Sweet taste with a smooth beginning, fresh and
fruited. It's a cava with an apetitive bouquet and with sweetness.

Alcoholic degree: 11,5°
Ideal temperature: 4°C-6°C
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