Extra Brut Plata Reserva

Caracteristiques
Cava de llarga crianga. Elaborat amb un "coupage™ de les varietats Parellada,
Macabeu i Xarel-lo.

Nota de cata

Color groc palla, amb bombolla fina i intensa. Ofereix aromes de bona
intensitat amb marcats tocs de la crianga, on es destaquen matisos de llevats i
un fons a fruits secs, fruit de una bona reducci6 en botella. Es un cava sec i
equilibrat, ample, amb cos, amb una notable finura i un bon equilibri entre
tots els seus components.

Grau alcoholic: 11,5°
Temperatura ideal: 4°C-6°C

Caracteristicas
Cava de larga crianza. Elaborado con un "coupage" mayoritariamente de la variedad xarel-lo y
complementado con parellada y macabeo.

Nota de cata

Color amarillo paja, con una burbuja fina e intensa. Ofrece aromas intensos y con toques de
crianza, donde destacan matices de levaduras y un fondo a frutos secos, fruto de una buena
reduccién en botella. Cava seco y equilibrado, amplio, con cuerpo y una notable finura y buen
equilibrio entre todos sus complementos.

Grado alcoholico: 11,5°
Temperatura ideal: 4°C-6°C

Characteristics
Cava with long breeding. Elaborate with a "coupage" of the xarel-lo wine in more quantity and,
then, we add parellada and macabeu wines.

Tasting:

Bright yellow color, with a fine and intense bubble. It has intense aromas with rest taste, where
the yeast and the dry fruits are present, due to its bottle reduction. It's a dry and equilibrated
cava, full-bodied and smooth, where all of its components are in the right place.

Alcoholic degree: 11,5°
Ideal temperature: 4°C-6°C
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