Brut Reserva

Caracteristiques
Cava elaborat amb un "coupage” de les varietats Xarel-lo, Parellada i Macabeu.

Nota de cata

Color groc brillant, amb una bombolla elegant fina i persistent. Amb aromes
de bona intensitat i fins aromes fruitals. Fresc i equilibrat en boca, amb un
agradable toc acid i un final net, amb records de bona crianga. Un cava amb
excel-lents aromes fruitals, amb entrada suau i final persistent.

Grau alcoholic: 11,5°
Temperatura ideal: 4°C-6°C

Caracteristicas
Cava elaborado con un "coupage™ de las variedades xarel-lo, parellada y macabeo

Nota de cata

Color amarillo brillante, con una burbuja fina, elegante y persistente, Con aromas intensos y finos
aromas frutales. Fresco y equilibrado en boca, con un agradable toque &cido y un final limpio, con
recuerdos de una buena crianza. Un cava con excelentes aromas frutales, con un inicio suave pero
un final persistente.

Grau alcohdlico: 11,5°
Temperatura ideal: 4°C-6°C

Characteristics
Cava elaborated with a "coupage" of the varieties of xarel-lo, parellada and macabeu, with the
proportions that every year the harvest gives us.

Tasting:

Fine yellow color with and elegant and persistent bubble. With intense and grape fruit aromas. It
has an acid taste that remembers its rest. Fresh, clean and equilibrated. It's cava with excellent
fruit aromas, with a smooth beginning and a persistent end.

Alcoholic degree: 11,5°
Ideal temperature: 4°C-6°C
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