Brut Nature Gran Reserva

Caracteristiques
Elaborat amb un "coupage" de les varietats majoritariament Xarel-lo i
Parellada i una mica de Macabeu.

Nota de cata

Color groc palla brillant, amb bombolla petita i persistent, amb bonica corona
a la superficie.

Amb delicats i potents aromes on destaquen tocs madurs i torrats. Elegant
paladar i magnific final amb gust a crianga i via retronasal llarga i molt
agradable. Una cava sec de crianga i elegant, amb final persistent.

Grau alcoholic: 11,5°
Temperatura ideal: 4°C-6°C

Caracteristicas
Cava de larga crianza. Elaborado con un "coupage" mayoritariamente de la variedad xarel-lo y
complementado con parellada y macabeo.

Nota de cata

Color amarillo paja brillante, con una burbuja pequefia y persistente, con una preciosa corona en la
superficie. Con aromas delicados y potentes donde destacan sabores a maduro y tostado. Bouquet
elegante y final magnifico con sabor a crianza y via retronasal larga y muy agradable. Un cava seco
de crianzay elegante con un final persistente.

Grado alcohdlico: 11,5°
Temperatura ideal: 4°C-6°C

Characteristics
Cava with long breeding. Elaborate with a "coupage" of the xarel-lo wine in more quantity and,
then, we add parellada and macabeu wines.

Tasting:

Bright yellow color, with a little and persistent bubble, with a nice around in the surface. It has a
taste of matured and toasted aromas. Fine bouquet with a final end of rest and nose taste long
and agreable. A dry long rest cava, elegant and with a persistent end.

Alcoholic degree: 11,5°
Ideal temperature: 4°C-6°C
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