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Chardonnay Ecològic 
 
 
 Característiques  

Vi blanc especial que combina el raïm chardonnay i xarel·lo, típic del Penedès, 
sempre en la proporció adient segons la collita i l’any. Només s’utilitza el vi 
flor fruit de la primera premsada.  
 
Nota de cata 
Color groc pàl·lid, amb aromes fruitals propis de les seves varietats 
combinades a la perfecció. Els excel·lents aromes del xarel·lo es combinen amb 
la persistència del chardonnay, conjugant els genuïns sabors post-gust.  
 
Grau alcohòlic: 11,5º 
Temperatura ideal: 4ºC-6ºC  
 

Characteristics     
Special light wine that combines chardonnay and xarel-lo. It has ,only, the first must and mixes 
the fruity aromas of the xarel-lo and the persistence and citric taste of the chardonnay. It has an 
aromatic taste and reminds of honey and wood. 
 
Tasting 
Light straw-colored with yellowy and greenish tones. Possessing the aromatic characteristics of 
the Chardonnay and Xarel·lo grapes, with hints of ripe and citric fruits and a touch of wood 
(vanilla and butter). Aromatic taste with hints of honey, elegant, smooth and enjoyable. 
 
Alcoholic degree: 11,5º 
Ideal temperature: 4ºC-6ºC     

Características    
Vino blanco especial que combina la uva chardonnay y xarel·lo, típico del Penedès, siempre en la 
proporción adecuada según la cosecha y el año. Sólo se utiliza el vino flor fruto de la primera 
presión.  
 
Nota de cata 
Color amarillo pálido, con aromas frutales propios de sus variedades combinadas a la perfección. 
Los excelentes aromas del xarel·lo se combinan con la persistencia del chardonnay y el resultado es 
un post-sabor inigualable.  
 
Grado alcohólico:11,5º 
Temperatura ideal: 4ºC-6ºC 


